
Quelques indices….. 

Ces jambes ont fait courir toute les femmes de la Cote d’Azur( du 

moins je l’espère) 

Si vous pratiquer les via ferata , vous pouvez avoir une idée de 

mon surnom 

Toujours prêt comme les scouts. 

Je n’ai pas le vertige. 

Vous n’aurez pas souvent l’occasion de voir mes jambes, alors! 

Mesdames, profitez… 

Qui suis-je? 

                             Réponse sur www.mcjlp.fr 

                           Une surprise pour le premier gagnant 

    

                                           «  Coco Taxi de la Havane » 

Le coco taxi est un scooter tricycle en forme de mois de coco couleur jaune,  

avec une grosse carrosserie en polyester, pilotés par des taximens à la 

limite de la folie pour se faufiler dans la circulation et sans aucun système 

de sécurité pour les passagers. 

 Cela fait parti des curiosités Cubaines 

La Gââz...net! Est éditée par le moto club de Juan les Pins. Siège social: Garage Boschini 1650, Av Jules Grec 06600 

Antibes. 

Tel: 06 03 95 23 18 Mail: garage.boschini@wanadoo.fr.Association loi 1901 fondée en Août 1998. Dépôt n° 1455/2002. Directeur de la 

publication Patrick Boschini, Secrétaire de rédaction : Anick Sajus.  

Ont participé a ce numéro : Patrick, Michael, Anick, Bruno et les belles gambettes 

     

 Les anniversaires du mois seront fêtés  

          au Piranhas café le jeudi 24 septembre 

 

         Venez nombreux     

                 Programme 
 
-19 et 20 septembre : rassemblement Chomérac  

Championnat de France 

 

-26 et 27 septembre : rassemblement Port de 

Bouc 

Championnat de Provence 

 

-4 octobre : rassemblement Nice ASBTP 

Championnat de Provence ( Balade Nice 

Menton sallon de la moto) 

 

-9, 10 et 11 octobre : rassemblement Bayonne 

Finale du championnat de France. 
                                 

 

Le pissalat est un condiment artisanal et familial Niçois 

et Antibois 

Il est préparé à base d’alevins de sardine. 

Ces alevins sont placée dans une jarre sous couche de 

sel, de poivre et d’autres herbes de Provence, puis on 

laisse macérer plusieurs jours en remuant chaque jour la 

préparation 

Toutes les infos sur le pissalat sur ce site 

 

http://terroirs.denfrance.free.fr 

 

Comme vous l’avez compris il y a autant de recettes 

que de personnes qui préparent le pissalat il y a une 

recette de base, et chacun y mets sa touche personnelle, 

donc vous avez tous gagnés, maintenant, on veux 

gouter! 
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